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Mittagsmeni — Business lunch

Mo-Sa. (aulier an Feiertagen) 12:00-15:00 Uhr
Zu jedem Gericht wird eine Sauer-Scharf Suppe gereicht

M e I T s e e 9.00 €
Gebratene Eiernudeln mit Hihnerfleisch

M2==Z PR R = e 9.00 €
Gebratener Eierreis mit Huhnerfleisch %

M3 SR e e 11.00 €
Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln

M4 BB 10.00 €

Doppelt gebackenes Schweinefleisch stf3-sauer
M5 = el B 10.00 €

M6 apme sy O 10.00 €

M7 aa e ™t it 10.00 €
Kross gebackenes Huhnerfleisch mit SUR- Sauer SoRRe

M8 AT PP B .o 11.00 €

Gebratenes Huhnerfleisch nach "Gong-Bao" Art mit
Erdnussen und Knoblauch

MO Bk Rpm Rig  reeee 12.00 €
Kross gebackene Ente mit chinesischem Gemuse

MTO ZHREIEmL ™ =~ e e 12.00 €

Kross gebackene Ente mit Su3-Sauer-SoRRe

Mt R s B 9.00 €
Gebratener Tofu mt chinesischem Gemiuse

M12 =1 AHF ABDEL S oo 15.50 €
Gebratene GroRgarnelen nach "Gong-Bao" Art mit
Erdnudssen und Knoblauch

M13 EREPT Pl o s 11.00 €
Rindfleisch nach Sichuan Art mit Knoblauch (scharf)A,M)
M4 ZEBAEEDD, oo 11.00 €
8 Kdstlichkeiten mit Knoblauch (scharf)
B S R R e e e 9.00 €
Gemisches Gemise -
1
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Menis - Menv 8L
Gesamt
in total
R e R T e e e 38.00 €
Familiengllck (fir 2 Personen)
Family's luck (for 2)
a. Sauer-Scharf-Suppe Hot and sour soup " g
Verschiedene Fleischsorten (GroRgarnelen,
b. Huhner-, Enten-, Schweine- und Rindfleisch)

gebraten mit Gemise und Knoblauch
Sautéed different kinds of meat (prawns, pork, beef,

ADE)===>

chicken, duck) with vegetables v

C. Gebackene Banane mit Honig
Deep fried banana with honey °°

R2 REAEREE(2AN) oo, 44.00 €
"Ming" Menu (fur 2 Personen)
"Ming" menu (for 2)

a.  Sauer-Scharf-Suppe Hot and sour soup * g

DKL

b. Mini-Frihlingsrolle Mini spring rol

C. Doppelt gebackenes Schweinefleisch sifl
sauer Deep fried pork sweet and sour *°

d. Gebratenes Hihnerfleisch nach

“Gong-Bao" Art mit Erdniissen und Knoblauch
Sautéed chicken “Gong-Bao" style with peanuts and

garlic ™™ 4§ &

e. Kross gebackene Ente mit chinesischem
Gemiise Crispy fried duck with vegetables °* g

—f. Gebackene Banane mit Honig
Deep fried banana with honey "°

RS RUBZER2A) oo 44.00 €

"Phoenix" Menu (fur 2 Personen)
Couple's menu (for 2)

ACDKL

a. Wan-Tan Suppe Wan-Tan soup

b. Krabbenchips
AShrimp crackers

c. Kross gebackene Ente mit Gemise, scharf g
Crispy duck with vegetables °*

d. Hiuhnerfleisch gebacken, sii3- sauer Deep-
fried chicken with sweet sour sauce °*

e. Eiscreme ©
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mMenis - Menv Gesamt
in total
R4 RHABE(AN)...cooinisccrcsecssnesssne 99.00€ oS
"Ming" Menu (fur 4 Personen)
"Ming" menu (for 4)
a. Sauer-Scharf-Suppe Hot and sour soup “°f E
b. Mini-Frihlingsrolle  Mini spring rolls >+
C. Schweinefleisch gebacken SuR sauer
Deep-fried pork with sweet and sour sauce %
d. Gebackenes Hiihnerfleisch mit
Pikanter-Sol3e
Friéd chickén with spicy saucé °
e. Rindfleisch gebraten mit schwarzem Pfeffer o.
Sautéed beef with onions
f. Fischfilet gebacken su-sauer  Fish filet
Déép-friéd fish filét with swéét and sour saucé °
g. Kross gebackene Ente mit Gemuse Crispy
fried duck with végtablé °*
h. Gebratene GroRRgarnelen nach "Gong-Bao"
Art mit Erdnissen und Knoblauch Sautéed prawns
“Gong-Bao" style with peanuts and garlic “*°=" i
I, Eis oder Kaffeell °°
ice cream or coffee
R5 ILHIER 4 NI ... 33.00€ / pro Person / per person

Peking ente (ab 4 Personen) / "Beijing duck" (4 people+)

T B TUE

Reservierung notwendig
Reservation necessary

a) Sauer-scharf-Peking-Suppe
Sour hot Peking soup

b) Dim Sum-Platte
assorted dim sum starters

c) Gemische kalte Vorspeisenplatte
assorted cold starters

d) Entenhaut mit Pfannkuchen Gurke Lauch und Hoi-Sin-Sauce-
Duck skin with pancakes. cucumber leek and hoi sin sauce

e) Ente mit gemischem Gemuse:- leicht scharf
Duck skin-fry with mixed vegetables slightly spicy

f) Gebackene Banane mit Honig und Eis
Deep-fried banana with honey and ice cream

3
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- Dim Sum ("Kleinigkeiten") - Dim Sum

L e 4.00€

Vegetarische Frihlingsrollen Pt
Mimi spring rolls

D2 MKl i rerveitinenenn5.80€ /19.00€
Teigtaschen mit Schweinefleischfullung und Chﬂ|oL°’f°"'-
Pork dumplings with chili o1l ST

D S ot e oot R i avens el e ovets 5.80€ / 19.00€
Gebratene Teigtaschen mit Schweinefleischfullung ¢PXL
Fried pork dumplings

D P e e e T P e T e e T T T 6.80€

Gedampfte Reismehltaschen mit Garnelenfiillung PKLE
Steamed fresh shrimp dumplings

D B P e stonenson v araase T S ot e 6.80€
Gedimpfte Teigtaschen mit Schweinefleischfiillung PL

»Ohao mai“ steamed pork dumplings

T 1 P R e e O e 3.50€

KrabbenchipsE
Shrimp crackers

T Y A A R e e e T A T e 5.80€
Gedimpfie Teigtaschen (Baozi) mit Schweinefleischfuellung ©P¥t
Steamed buns with pork and vegetables filling

L S et o S e 6.80€
Vier geddmpfte Sorten Dim Sum

Steamed dim sum mix
o e e e e e ST 5.80€

Geddmpfte Teigtaschen mit Tofu, Shitake-Pilzen und Gemuese®*N
Steamed dumplings with tofu, shitake mushrooms and vegetables

I (2 e e P e T 6.80€

Wan Tan gebacken mit Suef3- Sauer—Sa% b
i - €
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Dim Sum ("Kleinigkeiten") — Dim Sum

P R e e e e e 6.50€
Gedampfte Teigtaschen mit Garnelen, Hihnerfleisch
und Bambus AL A, "
i
Steamed dumplings with shrimps, chicken and bamboo shoots =~ :
D2 B gt e s L T T T 6.50€
StiBe Taro-Rollen A ¢
Sweet taro rolls
i A T el T S e A 6.50€
SuRer Kirbiskuchen mit Flllung aus roter Bohnenpaste
Sweet pumpkin and sticky rice cake with red bean paste
E,D - - %
DI | S eletrr el ¥ 6.50€
Gedampfte Hefekl6Rchen mit Puddingcreme A,D,G'S
dumplings with custard cream £
Fried pancake "Qing-Tian" style (with pork and pickled cabbage)
R
: DKLN
T e e e T 18.50€/ 28.00€

SuRe Klebreisballchen nach Ningbo-Art
Sweet sticky rice balls, Ningbo style

IRt L 6.50€

Klebreisbéllchen mit Kokosraspeln und Flllung aus Lotuspaste

=
Sticky rice ball with shredded coconut and lotus paste ﬁllingm )

D17. Z& 5

Gebackene Sesambéllchen mit Lotuspastenfiillung K-
Deep-fried sesame balls with lotus paste filling

Desserts und Eis / Desserts and ice cream

N1. Gebackene Banane mit Honig mit Eis P ¢ 4.50 €

Deep-fried banana with honey
N2. Gebackene Ananas mit Honig mit Eis 227 ... 4.50 €

Deep-fried pineapple with honey
N3. Gebackene Banane und Ananas mit Eis -6 4.90 €

Deep-fried pineapple and banana
5
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Kalte Yorspeisen - Starters and Salads

SL1 438 OO e 9.00 €
Eingelegtes Huhnerfleisch (mit Knochen)
Marinated chicken (on the bone) -

®st+  FischsoRe fishsauce 4 ¥ S
MM Hihnerfleisch  chicken ‘f s |
leek ( L v

Loec

. |
‘
Ii{ Lauch '
Lauchdl leek oil <y
» i ;
AN $L2 REMAPNSIIS 9.00 €

Rinderinnereien mit scharfer Chili-Sol3e
Sliced ox tripe with chili sauce

SO e At Rinderpansen  rumen ,
4N  Rindfleisch  beef -jﬂ £
AR Hausgemachte j,p,0 made

scharfe Solle  jor sauce

SL3 T O e 9.00 €

Tofu with preserved duck eggs
RE Tausendjahriges Ei duck eggs

2% Tofu tofu
2 Lauch leek
Lauchol leek o1l
Fischsolle fish sauce
SL4 BRIRFEIN" G B 7.00 €
Gurken, sauer-pikant mit Knoblauch Hot
Hot and sour cucumber salad hot and sour
HIN Gurken cucumber
Duftessig vinegar
Chiliol chili o1l
F3#M  Getrockneter Chili  dried chili
IR T 0 = 9.00 €
Tausendjahrige Eier
Preserved duck eggs
L6 R BAANEIE PN e 9.00€

Quallensalat mit acht Kostbarkeiten
Fellyfish salad with eight delicacies

Huhnerfleisch mit scharfer Chili-SoRe (mit Knochen)
Chicken with chili sauce (on the bone)

L FHERLZZ .ot 9.00 €

In Streifen geschnittener Schweinemagen mit Sojasauce >-©
Shredded pig’s stomach with soy sauce

LO WHIARE S e 7.00€

Morcheln mit Bergchili
Morels with mountain cbili

6
el e B S e B e B e




O [fi=h | B [e=h| B [i2h | E e=h | O esh | B [ ie=h | B = | B 2k

Kalte Yorspeisen - Starters and Salads

EHRE e e et e 7.00 €
Frittierte Erdniisse
Deep fried peanuts

L11 =35 7.00 €

Seetangsalat (enthalt Knoblauch)
Seaweed salad (contains gatlic)

iy I s B e e e T e e s ek Pl 7.00 €
Edamame junge grune Bohnen
Green beans with dried radish

TE e A e e R e e e 9.00 €

Rindersiilze mit funf Gewiirzen
Sliced beef with five spices

4IRS A g D e e T 9.00 €

Gurkensalat mit Rinderpansen und Knoblauch
Marinated rumen

Fiir unsere kleinen Gaste / For our little customers

K1. Gebratene Nudeln mit Hithnerfleisch A P> L....evvieevereecrneecsnnnes 8.00€
Fried egg noodles with chicken
K2. Gebratener Reis mit HUhnerfleisch > P> L ...vevveevererresessnsessnsenns 8.00€

Fried egg rice with chicken

K3. Hiihnerfleisch gebacken mit Reis und siif3-saurer Sauce
Deep-fried chicken with rice and sweetsauce

K4. Ente kross gebacken mit Reis und siif3-sauer Sof3e”

Crispy duck with rice and sweet sour sauce

Beilagen / Side Dishes

B1. Gebratener Eierreis 1/ Fried egg rice ........cocoeeeeeeeeenennn. 4.00€

B2. Gebratene Nudeln *- 2L/ Fried egg noodles ........................... 4.00€

—_—

B3 Bl SBO T . M. it . - sme e sae A e Dhge 4o s o3 ia e venacns 4.50€

B RIS IETE Neterar ... S0 ST Fro T L - v Fees ol 50 6300 cvusn e iihmnsats 2.00€

BS5. SiiBsauer oder pikante SOBE ........ccccoeveeriiieiiiniiieieeiece e 2.00€
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Suppen - Soups
/v s 2] X
FH e Klein Mittel GroR
= — Small  Middle  Big
451 BXEBEZ® oo 4.50 €..16.00 € .......23.00 €
% Gemiusesuppe mit Tofu
Y z I | Corn soup with chicken
Shanghai Pakchoi Pakchoi
Tofu tofu
% Hausgemachte Briihe T el
broth
e gs2 MBERRIAONy 4.50 €..16.00 € .. 23.00 €
- "Peking" Sauer-Scharf-Suppe
"Beijing" hot and sour soup
Ente duck
Morcheln morels
— Bambus bamboo

Eier eggs

Hausgemachte home made

Briihe broth

gS3 IF A=FHp VPN 650€ . 24.00 €. 36.00€

Wan-Tan Suppe mit Garnelen
Wan-Tan soup with prawns

FLIFANTRTE Hausgemachte

4s4

S5

S6

S7

Garnelen-Wantan
Shanghai Pakchoi

Home made
prawn Wantan

Strohpilze Shanghai pakchoi
Hausgemachte straw mushrooms
Bruhe home made broth

Gk B S B S 6.00 € ...22.00 €...32.00 €
Rindfleischsuppe mit Eiweil nach "Xi-Hu" Art
Minced beef soup with egg white "Xi-Hu" Style

Rinderhack minced beef
Erb§en . peas
Shitaake Pilze Shitaake mushrooms
EiweilR G

_ egg white
Koriander o
Hausgemachte =

g 9 home made broth
Briihe
Z A
WHF" = e 4.50 €...16.00 € ...23.00 €

Huhnersuppe mit Glasnudeln und Bambus
Chicken soup with glas noodles and barnboo

IRNEE e 5.50 €...19.00 € ..28.00 €
Wan-Tan Suppe mit Schweinefleisch
Wan-Tan soup with pork

seep e VN 7.50€ ...26.00 €...39.00 €
Meeresfrichtesuppe mit Tofu
Seafood soup with tofu

8
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Suppen - Soups

/I~ o x

Klein Mittel GroR
Small  Middle Big

S8MELLG ..o 6.00 €...22.00 €....34.00€
Entensuppe mit Bambus, Glasnudeln und Gemuse - scharf
duck soup with bamboo, glass noodles and egetables

S9 #ERA£LD” . 4.90 €...18.00 € ...26.00 €
Senfgemiisesuppe mit Schweinefleisch und Ei
Vegetable soup with pork and egg

S10 FHFRTG ...oovvovvreerrinen 9.80€....36.00 € ...55.00 €

kirbissuppe mit Gross-Garnelen P
pumpkin soup with shrimp

STEBRIED i nanvis 4.50 €..16.0

Eierblumensuppe mit Gemiise -
egg flower soup with vegetables

S12 M =meE N 9.80€....36.00€....55.00€
Getrocknete Jakobsmuschelsuppe mit Tofu
Dried clam soup with tofu

Nudelsuppen / Noodle Soups

S13. BIEPLIDE. oo oeorrrerrrrrrerreieeeemeesssssssssssssssssssassesssens 13.00€

Nudelsuppe mit eingelegtem Gemiise und Schweinefleischstreifen -
Noodle soup with pickled vegetables and pork strips

SHAEEI - o o s e s 13.00 €
Nudelsuppe nach Sichuan-Art, sehr scharf B:D.K.L

Dried clam soup with tofu

S S E R LT oo 13.00€

Nudelsuppe mit frischem chinesischen Gemiise
und Schweinefleischstreifen P&

Noodle soup with pickled vegetables and pork strips

S G A 16.00 €
Nudelsuppe mit Meeresfriichten P-'-N-F
Diried clam soup with tofu

9
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Reisgerichte/ Fried rice dishes

8. Gebratener Eierreis mit Grofigarnelen-P..................... 17.80€
Fried egg rice with prawns
9. Eierreis mit Hithnerfleisch®™"® ..., 12.00€
Fried egg rice with chicken
10. Gebratener Eierreis mit Shrimps ®%2......c..coovvvvcveiinniiennens 14.00€
Fried egg rice with shrimps
11. Gebratener Eierreis mit Rindfleisch ™" ......ccoooovvivoverneee. 14.00€
Fried egg rice with beef

12. Nasi Goreng’A"L’N ,Dj
(gebratener Eierreis mit Garnelen, Hithnerfleisch, Schinken und Curry)
Nasi Goreng (fried egg rice with prawns, chicken, ham, and curry)

Nudelgerichte/ Fried noodle dishes

13. Gebratene Eiernudeln mit Hiihnerfleisch AP ........................ 12.80 €
Fried egg noodles with chicken

14.Bami Goreng ~*NP j

15.Gebratene Nudeln mit dreierlei FleischA’L’D - - ....14.00€
Fried noodles with three kinds of meat

ALND
16.Gebratene Nudeln mit Grof3garnelen ... 17.80€
Fried egg noodles with prawns
') ] i 1
° . ° : ?‘ ] h ‘-.
Rindfleisch-Gerichte ‘i‘l B A
17. Gebratenes Rindfleisch Chop Suey .............. e L 16.50€
Beef chop suey
AL,
18. Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln............cccooveverreevnenenee. 16.50€
Sauted beef with onions
19. Gebratenes Rindfleisch mit Champignons...L. ........................ 16.50€

Sauted beef with mushrooms
20.Sukiyaki (Rindfleisch mit Bambus, Morcheln& Glasnudeln)..... 16.50€
Beef with bamboo shoots, morels and vermicelli

020 Gebratenes Rindfleisch mit Austernsauce Claein o= S 17.00€

Sauted beef with oyster sauce

021.Gebr. Rindfleisch mit schwarzen Bohnen und Knoblauch......... 17.00€
Sauted beef with black beans and garlic

10
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Schweinefleisch-Gerichte / Pork dishes

21. Gebratenes Schweinefleisch Chop Suey 4P L .o 13.00€
Pork chop suey
22 Doppelt gebratenes Schweineﬂeischﬁ ...................................... 15.00€

Fried and sauted pork with vegetables and garlic, spicy

23.Schweinefleisch gebacken, siiB-sauer AP 1. ... 15.00€

Deep-fried pork with sweet and sour 5
24. Gebratenes Schweinefleisch mit Champignons A= 13.00€
Sauted pork with champignons

25. Gebratenes Schweinefleisch mit Bambus

S |
chinesischen Pilzen und Knoblauch *“......o.ovvoovooooooeoeoeon 15.00€
Sauted pork with bamboo shoots, chinese mushrooms, and garlic

025.Acht Kostbarkeiten& Knoblauch-scharf (zb.Rind,Huhn,Schwein)..16.50€

Eight treasures & garlic-spicy (e.g beef,chicken pork)4 g ALD

Hiihnerfleisch-Gerichte / Chicken dishes
26 Sate-Spiefle (4 Hahnchenfilet- Spiefe in Erdnuss-Sauce) ............ 15.80€

Sate skewers (4 chicken fillet skewers in peanut sauce)

27 Gebratene Hithnerbrust mit Champignons “'................c......... ... 13.00€
Sauted chicken with champignons

28. Gebackenes Hiihnerfleisch mit SiiB-Sauer-Sauce ~P................... 14.00€
Deep-fried chicken with sweet and sour sauce

29. Gebackenes Hiihnerfleisch mit Gemiise und Knoblauch ' ..... 14.00€
Deep-fried chicken with mixed vegetables

30 ,,Gong Bao Ji Ding“Huhn mit Gemiise, Erdniissen&Knoblauch...15.00€
Vs
Fried chicken with vegetables, peanuts and garlic, spicy Jj

31. Gebratenes Hihnchen Chop Suey AL ..o 13.00€
Sauted chicken chop suey

Meceresfriichte-Gerichte / Seafood dishes

32. Fischfilet gebacken, SiiB-sauer S P E . e 14.00€
Deep-fried fish filet with sweet and sour sauce

33. Fischfilet gebacken mit Gemiise > ..., 14.00€
Deep-fried fish filet with vegetables

34. »Ma Po“ Fischfilet mit Sichuan-Pfeffer, scharf P-* j o 16.00€
,,Ma Po* fried fish filet with Sichuan pepper

35. Gebratene Grofigarnelen mit GEMUESE ......cceueevererieeeucneniruenenenen. .21.50€
Sauted prawns with mixed vegetables
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36. GroBgarnelen gebacken, siiB-sauer > ... 21.50€
Deep-fried prawns with sweet and sour sauce
[I]Jg 37. ,,Gong Bao Da Xia“ GroB3garnelen gebraten g..........ccccceucueeee. 21.50€
mit Gemiise, Erdniissen und Knoblauch, scharf * > ©
Iﬁ ,,Gong Bao Da Xia “ prawns with vegez‘ables peanuts and garlic, spicy
38. ai%zm:;z% ............................................................................... 21.50€
% | Garnelen gebraten mit Gemﬁs$ d Knoblauch sCham_A_, D,-E
Sauted prawns with vegetables a galic Ty
e 39. ARBNL......coccoooccemeicivnin Do g S8 .00

Jakobsmuscheln mit Gemiise afitfs '_
Scallops clams with vegetable¥ ? i

3 I ; .f-' i 2 },.
4. rograpd o R 18.50€
Tintenfisch gebraten im Wok mit Gemiise und Knoblauch (scharf) &N
Sauted squid with vegetables and garlic (spicy)

GroB3-Garnelen, Tintenfisch und Gemiise gebraten im Wok scharf mit
Knoblauch N & Big shrimp with squid and vegetables fried in wok

IVREE U R, . CE © e At e o g S 20.50€
Tintenfisch gebraten mit XO-Sauce N
Fried squid with XO sauce

Duck roasted in a wok with spicy vegetables and garlic

42. Ente kross gebacken mit Gemiise, scharf> ' ......cooovvvorvvve. 18.00€
Crispy fried duck with vegetables, spicy
43.Ente kross gebacken mit Sii-Sauer-Sauce P ...........cccooveiieviinnnne, 18.00€
Crispy fried duck with sweet and sour sauce
44. Ente kross gebacken mit Champignons ™ ... 18.00€
; en mit Erdnusssauce > ...........ccoovvviviiviieennnn, 19.00€
fried duck with morels and vermicelli
oss gebacke ] ‘anfeéls und Shiitake-Pilzen > g ....... 19.00€
-@y frze_d duck wzth mboo shoots and chinese mushrooms
~ 47Ente mit 8 Kostbarkmten und Knoblauch (scharf) 5L ... .20.00€
— Crlspy fried duck with 8 delicacies and garlic (spicy) W
R S5 L . 18.80€

Gegrillte Ente (mit Knochen)

Roasted duck (on the bone)
12
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Speziatititen des Hauses- Speciatties of the house

9. eI e 14.00€
W ,,%/Ia Po” Tofu mit Hackfieisch, scharf ™-*

Ma Po sauted tofu with minced pork and chili sauce
ol e r g .16.00€
Schweinefleisch gebraten mit Knoblauch, scharf =
Sauted pork with chili and garlic
SEER T L L S e e 16.00€
Schweinefleisch nach Bauernart, sehr scharf
Poached pork, very hot
T e 16.00€
Schweinebauch doppelt gebraten, scharf P> -

Double-fried pork belly with pepper and chili
S R T S e e S e s e 23.00€

,,Dong Po Rou” Geschmorter Schweinebauch nach Art des Hauses M- ©

,,Dong Po “ braised pork

54 PR e e 19.50€
Schweinerippchen gebraten mit Sii3-Sauer-Sauce .
Spareribs with sweet and sour sauce !

55, PUFEEMBTROBIZL .. i it . 18.&%

Gebratenes Schweinefleisch mit Tofu und Sellerie - . '
Sauted pork with tofu and celery "
56 IR .. i e 19.50€

Geschmorter Schweinebauch mit getrocknetem Gemiise -
Braised pork with preserved vegetables

S e B R et e e Pl e M 18.00€

Schweinemagen gebraten mit Frithlingszwiebeln und Paprika - P- -
Sauted pig’s stomach with spring onions and peppers

S A P o e 18.00€
Frittierte Schweinerippchen mit schwarzem Pfeffer A+ P

Fried ribs with black pepper

59. BERETB D e 19.00€
Hiihnerfleisch gebraten mit Chili nach ,,Chongqing*“-Art - -

,,Chongqing “ style sauted chicken with chili
61 -2 e e e 18.00€

Rindfleisch nach Bauernart, sehr scharf P
Poached beef, very spicy

Fischfilet mit chinesischem Sauerkraut
Fish filet with pickled cabbage

G P8 R o W e R 20.50€

Fisch nach Bauernart, sehr scharf ¢ D LT
Poached fish, very spicy
13
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Speziatitidten des Hauses- Specialties of the house

Gebratenes Rindfleisch mit schwarzem Pfeffer AL
Sauted beef with black pepper sauce

Gebratenes Lammfleisch mit Lauc
Sauted lamb with leek

06. mrorEp S

Gebratenes Lammfleisch mit Kreuzkiimmel, Koriander
Sauted lamb with cumin, coriander

Gebackene Garnelen mit schwarzem Pfeffer (mit Kopf & Schale) &
Fried prawns with black pepper (with head & shell)

68. gk A ur <
Riesengarnelen HRE schwarzem Pfeffer (mit Kopf und Schale) &
Fried king prawns with black pepper (with head and shell)

69. FHXIF 4

Gebratene Riesengarnelen, leicht scharf (mit Kopf und Schale) £
Fried king prawns (with head and shell)

70. FB#&KEE & B4/t / Tagespreis / Daily price

Gedémpfter Fisch (Zander oder Wolfsbarsch) © P&
Steamed fresh fish

Geschmorte Schweinefiifie P -
Braised pork feet

T kb &-5a

Gebratene Bandnudeln aus Reis mit Rindfleisch 4 P-L
Fried rice noodles with beef

73. FHDKH

Gebratene Reisnudeln mit getrocknetem Tintenfisch nach Qing Tian-Art A-P-L:N
Fried rice vermicelli with dried squid, Qing Tian style

T4, BEFFB DD oo, 16.50€ / 23.50€

Aubergine mit Hackfleisch im Tontopf ™ -
Braised eggplant with pork, chili and garlic sauce in casserole

CMREE 16.50 / 22.50€

Chinakohl, Tofu, Glasnudeln und Shitake-Pilze im Tontopf L
Chinese cabbage, tofu, vermicelli and shitake mushrooms in casserole

18.50€ / 26.00€
Meeresfriichte mit Tofu im Tontopf 4 ¢ DB LN
Seafood with tofu in casserole 14
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Yegetarische -Yegan Gerichte - Yeggie -Yeqan dishes

TR L T e e o e e =l 14.00€

Eingelegtes Gemiise mit Sojaohnen
Fried pickled vegetables with soybeans

B e e e o S
Gebratener Chinakohl mit Essig

Sauted vinegary Chinese cabbage

Vegan- Aubergine gebraten mit Ingwer, Knoblain Sichuan Sauce scharf e
Vegan - Eggplant fried with ginger, garlic Sichuan sauce

D e ey

— . e ” D
Chinesische Pilze mit chinesischem Gemiise- vegan
Chinese mushrooms with Chinese vegetables

eI AR T S s et s o e e

Buddhistisches Heiligenmahl (mit verschiedenen Gemiise)- vegan -
Buddhist holy meal (with various vegetables)- vegan

I A e T gy & L S e e et 12.80€

Gebratene Sojabohnensprossen mit Paprika und Mohren -
Sauted bean sprouts with bell pepper and carrots

S HEIEE o e A . B /';_ 

Chinesisches saisonales Gemiise- vegan
Sauted seasonal Chinese vegetables - vegan

AT Rty P e T i o e el e e

Gebratene Kaiserschoten mit Knoblauch - vegan "
Sauted sugar peas with garlic

e g et e s '

Gebratener Tofu mit Gemiise - vegan
Fried tofu with vegetables

6. DS T  e —

Gebratene Kartoffelstreifen sauer scharf - vegan “
Sauted shredded potato

HELEEEN T e . A e e RO T ety

Gebratener Tofu mit schwarzem Pfeffer -
Sauted tofu with black pepper

15
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e o | S S e 15.80€
Frische Aubergine mit Kartoffeln, Paprika und Austernsauce

Fresh aubergine with potatoes, peppers and oyster sauce

e e e i s Sy e 14.00€
Delikat Blumenkohl im Wok gebraten nach Art des Hauses- vegan
Cauliflower fried in the wok house style- vegan

Staudensellerie mit bunten Gemiisemix - vegan
Celery with a colorful mix of vegetables

Getrocknete griine Bohnen - vegan
Dried green beans - vegan

Mapd6 Tofu vegetarische Variante
Mapo Tofu vegetarian version

D T D S e e e AR i e b i et R 14.00€
Delikater Im Wok gebratener Spitzkohl mit Paprikastreifen - vegan
Delicious pointed cabbage fried in a wok with strips of pepper - vegan

TR A B e e T Tyl T 14.00€
Im Wok gebratene Pepperoni Paprika (griin) leicht scharf - vegan

Pepperoni peppers (green) fried in the wok - vegan

16
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Desserts 5

E1 Gemischtes Eis mit Sahne 4.50
E 2 Eis mit heillen Himbeeren 5.50
E 3 Flambierte, gebackene Banane 7.50
E 4 Banana Split - mit Vanilleeis und Schlagsahne 5.50
E5 Eiskaffee / Eisschokolade 4.50

III E l o0 I %}L /,A ‘[»:l

Frichtetee, Pfefferminztee o Kamillentee Glas

o e . e 0,201 2.80
FAKETR, Wi, FFHRR
Jasmin- o. griiner Tee X #| £ % K 4% Kannchen 0,251 3.00
Schwarzer Tee 4% Glas 0,201 2.80
Ingwer Tee 4 £ 7% Glas 0,251 2.80
Chinesische Teespezialitaten Kannchen 0,251 4.00
Chrysanthemen % 7%, Oolong & £.%
oder Tie Guan Yin Tee %M.
Tee mit acht Kostbarkeiten Kénnchen 0,251 6.50
(selbstgemacht)
Kaffee Tasse 0,201 2.90
Espresso Tasse 0,051 2.90

Cappuccino Tasse 0,201 3.50
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Cocktails mit Alkohol

(

- .

Pina Colada Swimming Pool Long Island ice Tea Mai Tai
Weiler Rum, weiller Rum, Wodka, Wodka, Gin, weilter brauner Rum,
Coconut-Cream Curacao Blue, Coconut- Rum, Orangenlikér, Orangenlikdr, Mandelsirup,
Sahne, Ananassaft Ananassaft Limone, Cola Limone, Orangensaft
€ 9.00 € 9.00 € 9.00 € 9.00

P \

d L X
v

L mazw i e

Sex on the Beach Strawberry Margarita Tequila Sunrise Zombie
Wokda, Pfirsichlikor, Tequila, Orangenlikor, Tequila, Limone, WeilRer und brauner Rum
Cranberrysaft, Ananas- Limone, Erdbeersirup, Grenadine, Aprikosen-Sirup, Limone,
und Orangensaft Orangensaft Orangensaft Orangensaft
€ 9.00 € 9.00 € 9.00 € 9.00

Coclktails ohne Alkohol

Y. .
Cococabana Flamingo Bay Tropic Fever Windsurfer
Coconut-Cream, Vanille, Brombeere, Pfirisch, Aprikose, Kiwi, Banane
Sahne, Ananassaft Johannisbeere, Himbeere, Mango, Maracuja Orangensaft

und Orangensaft Orangensaft

€ 7.50 € 7.50 € 7.50 € 7.50
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Biere "% /R

0,301 0,401
Veltins vom Fass 4.00 5.00
Alsterwasser vom Fass 3.50 4.50
ERDINGER - Hefeweizen hell 0,50 | 5.00
ERDINGER - Hefeweizen dunkel 0,50 | 5.00
ERDINGER - Hefeweizen alkoholfrei 0,50 | 5.00
Tsingtao Bier - chinesisches Bier 0,33 | 5.00
Weinschorle 6.00
Malzbier 0,33 | oder Alkoholfreies Bier 0,33 | 4.00
Alkoholfreies x4 £

0,201 0,401
Coca Cola, Cola Light 2.80 4.50
Fanta 2.80 4.50
Sprite 2.80 4.50
Spezi 2.80 4.50
Apfelschorle 2.80 4.50
Traubenschorle 2.80 4.50
Rhabarberschorle, 2.80 4.50
Mango oder Maracujaschorle 2.80 4.50
Lemon Squash-hausgemacht 6.50
Pfirsich / Zitronen Eistee 3.00 5.00
Bitter Lemon, Ginger Ale 3.00 5.00
Apfelsaft, Orangensaft 3.00 5.00
Rhabarber, Traubensaft 3.00 5.00
Bananensaft, Kirschsaft, 3.00 5.00
Kiba, Lycheesaft Mangosaft, 3.00 5.00
Maracujasaft, 3.00 5.00
0,251 0,751

Fuarst Bismarck Mineralwasser still o. sprudelnd  3.00 7.50
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Offence Weine

° ° N >
WeiBwein offen & #) & /A 0.2 0.50 |
Riesling, QbA, halbtrocken 7.50 15.50
Weingut M. & N. Lorenz, Mosel-Saar-Ruwer
WeilRer Burgunder, QbA, trocken 7.50 15.50
Weingut H.-G. Hauck, Rheinhessen
Pinot Grigio “Colle Veneto”, IGT, trocken 7.50 15.50
Azienda Agricola Antonutti, Veneto, Italien
Chardonnay “Colle Veneto”, IGT trocken 7.50 15.50

Azienda Agricola Antonutti, Veneto, Italien

Roséwein offen XL & %) 5 /5

Portugieser Rosé, QbA, halbtrocken

7.50 15.50
Weingut Axel Neiss, Pfalz
° e
Rotwein offen 2 %) &) /H
Portugieser Rosé, QbA, halbtrocken 750 15.50
Weingut Axel Neiss, Pfalz
Merlot “Colle Veneto”, IGT, trocken 7 50 15.50
Azienda Agricola Antonutti, Veneto, Italien
Primitivo del Saleto, IGT, trocken 7 50 15.50

Biscardo Angio, Apulien, Italien
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Flaschenweine 0.75 1 5535 3] 5 /R

WeiBwein & &

Riesling “Quarzit”, QbA, trocken 32.00
Weingut Kruger-Rumpf, Nahe, Deutschland
100 % Riesling

Aromen von Pfirsich und Apfel entwickeln sich im Glas und betdren die Nase.
Am Gaumen eine zupackende Mineralitat und eine elegante Saure.

Grauer Burgunder, Spatlese, trocken 33.00
Weingut Vogt, Rheinhessen, Deutschland
100 % Grauburgunder

Nach Honig und Nissen duftend, beginnt dieser Wein lhre Sinne zu bestechen.
Ein Hauch von Mango gesellt sich am GAumen dazu. Die Saure ist wunderbar
eingebunden und verleiht dieser Spatlese eine gewisse Lebendigkeit

Verdicchio di Matelica, Vigneti Del Cerro, DOC, trocken 32.00
Cantina di Belisario, Marken, Italien
100 % Verdicchio

Wunderbar frischer Duft nach Melone und Birne, der den Gaumen mit seiner
ebenso fruchtigen, wie geschmeidigen Art auf ganzer Lange durchschreitet,
um im Finish noch ein paar Mandelaromen nachzulegen.

Sancerre, AOC, trocken 42.00
Domaine Franck Millet, Loire, Frankreich
100 % Sauvignon Blanc

Ein ungemein feiner Duft nach griner Paprika und weil3en Stachelbeeren,
gepaart mit mineralischen Noten, die vom Kalkboden stammen. Der Eindruck
am Gaumen ist gerpagt von einer grof3en Eleganz, di in dieser Form nur

im Sancerre zu haben ist.




R e e E R e

Flaschenweine 0.75 1 553 3] 5 /R

Rotwein 4= &

Dornfelder, QbA, trocken 32.00

Weingut Axel Neiss, Pfalz, Deutschland
100 % Dornfelder

Ein beschwingter Duft nach schwarzer Johannisbeere,
vollmundige Frucht, im Abgang geschmacklich nach Kirsche.

Chianti Classico “l Sodi”’, DOCG, trocken 36.00

Azienda Agricola | Sodi, Toskana, Italien
97 % Sangiovese, 7 % Canaiolo

Ein Chianti, der auch mal Kante zeigt - mit tollem Duft nach Schattenmorellen
und Tee, am Gaumen rauchig und erdig. im Holzfass gereift.

Barbera d’Alba “Vigna Roreto”, DOC, trocken 42.00

Orlando Abrigo, Piémont, Italien
100 % Barbera

Leuchtendes Kirschrot, intensives Umbra, warmes Erdbraun - dieser Barbera
weckt mit seinem einladenen Fruchtaroma und der fernen Wacholdernote
Impressionen einer spatsommerlichen, piemonter Landschaft, Barrique gereift.

“Gourmandise des Bois”, AOC, trocken 58.00

Domaine La Parde Mari, Minervois, languedoc-Roussillon
80 % Syrah, 20% Grenache

Ein machtvoller Stidfranzose, iberwiegend aus der Rebsorte Sryah mit
intensiven Schokoaromen, Wildkirsche, dunkle Beeren, Zimt - konzentiert
und von beeindruckender Lange. 12 Monate im franzdsischen Barrique gereift.
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Digestive h5 /H
2¢l 4 cl

Bambuslikor Chu Ye Ching 45% #7=t# Glas 3.50 6.00
Krauterlikor Wu Chia Pi 53% &%= 5 Glas 3.50 6.00
Reisschnaps Kao Liang 62% = & Glas 3.50 6.00
Rosenschnaps Mei Kuei Lu 54% 3 ##.5% Glas 3.50 6.00
Amaretto 28% 3.50 6.00
Helbing 35% - Hamburg’s feiner Kimmel Glas 3.50 6.00
Johnny Walker Scotch 40% Glas 3.50 6.00
Ramazzotti 30% Glas 3.50 6.00
Linie Aquavit 41,5% Glas 3.50 6.00
Malteser Kreuz Aquavit 40% Glas 3.50 6.00
Asbach Urlaut 38% Glas 3.50 6.00

Aperitive & longdrinks 7T F /B #2318 £ IR

Rotkappchen, halbtrocken FI0,21 6.50 FI.0,751 18.00
Prosecco “Maschio” V. S. Q. FIO, 21 7.80 FI. 0,751 35.00
Vino Frizzante - aromatisch, spritzig, moussierend

Pflaumenwein Glas 3.00
Lycheewein Glas 3.50
Martini Bianco Glas 3.00
Sake, japanischer Reisswein, heil} Karaffe 6.50
Campari - Orange Glas 7.00
Cuba Libre, Cola mit Bacardi Glas 7.00

Whisky - Cola Glas 7.00




AT e e L B e e e T e e e
Allergene - Allergen

4
Erdniisse
Peanuts

BB 5o 2N 50 4 BESR
Krebstiere Schalenfriichte
Crustacea Edible nuts

2 gR RV
Sellerie Saeatiaaion Weichtiere
Celery S E = Molluscs

Zusatzstoffe — Additives

1. 38K  Geschmacksverstirker Flavor enhancer

i 2. WEWH Antioxidationsmittel Antioxidant
| 3.y Konservierungsstoff Preservative
. —ﬁl;-,ﬁh_ 4 EREE Farbstoff Colorant
ojabonnen
Sjoybeans 5. =smg sk Phosphat Phosphate

i
7|

<o e

B —F AT RHRIF 0L RR R ey e B IR A F DR TIHLTEAR
Fir nahere Informationen zu Zusatzstoffen in unseren Speisen,
wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter und fragen sie nach der Zusatzstoff-und Allergenkarte.
For further information about additives in our dishes,
please consult one of our employees and ask for the additives and allergen menu.
Dunkle Sojasofie Zutaten: Wasser, Farbstofify Zucker, Salz, Sojabohnen, Farbsto ffi, Weizen
Dark Soy Sauce Ingredients: Water, Color, Sugar, Salt, Soybeans, Color, Wheat

AT e e e B R e R
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